ANTICHI®

VIGNETI
SCULCO

Diplomatiko
CIRO DOC ROSSO

CLASSICO SUPERIORE

Produttore: Antichi Vigneti F.Ili Sculco srl

Tipologia: Rosso fermo

Formato: Bottiglia conica 75 cl

Vitigno: 100% gaglioppo

Zona di Produzione: Calabria centro orientale,

nella provincia di Crotone, in Ciro localita “Garusa”
Clima: Mediterraneo

Altimetria: Collinare

Terreno: Argilloso

Sistema di allevamento: Cordone speronato
Tipologia e periodo di vendemmia: Manuale, ultima settimana
di settembre

Resa per ettaro: 70-80 quintali

Vinificazione: Fermentazione in serbatoi di acciaio
termocondizionati, con pressatura soffice delle uve e una

DIPLOMATIKO macerazione sulle bucce per 16 giorni
e Affinamento: 18 mesi in serbatoi di acciaio termocondizionati
ed alcuni mesi in bottiglia
Descrizione:
e (olore rosso rubino
mmCIRO e Gradazione 14% vol.

e [ntenso e complesso con evidenza di frutti di bosco maturi
e spezie piccanti
e Al palato e corposo, armonico e con tannini ben equilibrati
e Temperatura diservizio 16° - 18°C
Abbinamenti gastronomici consigliati: Si accompagna con
piatti a base di carne rossa, selvaggina e formaggi stagionati




